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Datos técnicos

D.O.: Ribera del Duero
Produccién: 2.470 botellas 0,751
Grado alcohdlico: 14,5% vol.
Acidez: 504 g/L (tartarico)
Azucar residual: 1,6 g/L

pH: 3,63

Elaboracion

Crianza: 16 meses de crianza en barricas de roble frances 15%
nuevas y resto de segundo, tercer y cuarto uso vy
posterior crianza de 4 meses en tina de roble francés.

Proceso: VVendimia manual en cajas de 11kg. Doble mesa de
seleccion de racimos y grano, despalillado (no estrujado)
y encubado en depositos de 1.000L por gravedad.
Maceracion en frio (a 10°C) 7 dias con bazuqueos
manana y noche. Vinificacion por parcelas.
Fermentacion malolactica (sin inseminar) en barricas.
Toda la elaboracion, vendimia, trasiegos, embotellado se
realiza siguiendo el calendario biodinamico.
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Nota de cata

Dominio de Atauta Dos Fincas nace de un coupage unico entre
dos parajes que brillaron con luz propia en la anada 2018. Por un

lado, Valdegatiles Jr, con un suelo arcilloso y profundo aporta
D% potencia, estructura y una enorme personalidad. Por otro, El

Panderon, con un suelo tambien arcilloso, pero menos profundo vy, Donio D ATAUTA
por lo tanto, con mayor proximidad de la roca caliza, tan Dos FINCAS
caracteristica del Valle de Atauta. Esto se traduce en una muy Runena pet DUsko
buena frescura e increible mineralidad en forma de sensaciones de o
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tiza blanca.
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BOT. N° 0403 / 2470
Vihedo
e( Suelo: Suelos arcillosos entre 1y 1,4m de profundidad antes de la

roca madre de caliza descompuesta.
@ Altitud: 940 metros

Edad media: 130-140 anos.

Clima: Continental con rasgos mediterraneos caracterizado por
inviernos largos vy frios y veranos cortos y calurosos.
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