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Datos técnicos

D.O.: Ribera del Duero
Produccién: 881 botellas 0,751
Grado alcohdlico: 15% vol.
Acidez: 5,09 g/L (tartarico)
Azucar residual: 1,46 g/L

pH: 3,49
Elaboracion
Crianza: 18 meses en barricas de roble franceés de segundo uso
p_ Proceso: Vendimia manual en cajas de 11 kg. Doble mesa de
Eﬂ;l seleccion de racimos y grano, despalillado (no estrujado)
o— y encubado en depositos abiertos de acero inoxidable

de 1.000L. Maceracion en frio (a 10°C) Fermentacion
malolactica y crianza en barricas de segundo uso. Toda
la elaboracion, vendimia, trasiegos, embotellado se
realiza siguiendo el calendario biodinamico.

Nota de cata

Color cereza picota. De gran intensidad aromatica La Mala destaca
por su mineralidad en forma de aromas de polvo de tiza blanca que

I;% se combina la perfeccion con aromas de plantas aromaticas,
lavanda, romero, manzanilla combinada con frutos del bosque
rojos y negros maduros vy ligeras notas especiadas. De ataque vy
desarrollo elegante en la boca tiene un final potente donde vuelve
a sentirse la mineralidad propia de La Mala.

Vinedo
Suelo: arenoso (60cm) y arcilloso (10cm) hasta la roca caliza, lo que Dowitngo b ATauta
obliga a laraiz a clavarse en la roca. LA MALA
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Altitud: adera orientacion norte a 950 metros

B

Superficie: 0,70ha distribuidas en 10 micro-parcelas SINGLEVINEVARD
| LA MALA - VALLE DIE ATALTA - 070
BOT. N* 003/ 384

Edad media: Pie franco de 140 anos.

Clima: Continental extremo con rasgos mediterraneos.
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