NOTA DE LOS ELABORADORES

La Mala representa la mixima expresiéon de la mineralidad en el Valle de Atauta. Un equilibrio perfecto entre la
delicadeza del tanino proveniente de la arena y la potencia que le otorgan los 10cm de arcilla antes de que las raices se
claven en la roca caliza. El vino mas singular de Domina de Atanta

//,—5_,—/’”;/_: T

Jaime Suirez, endlogo Ismael Sanz, responsable de viticultura

PRODUCCION: 837 botellas numeradas de 0,75L producidas exclusivamente del paraje
“La Mala” en el Valle de Atauta.

VARIEDAD: 100% Tinto Fino (Tempranillo) %T)(\E

CRIANZA: 18 meses en roble francés de segundo uso. ===

GRADO ALC.:14 % Vol. DomMiNo DE ATAUTA
Acidez total: 5,39 G/l (tartarico) - AzUcar residual: 1,4 g/L. - pH: 3,47 Ripera per Duero

ELABORACION: (incluyendo levaduras usadas): Vendimia manual en cajas

de 11 kg. Doble mesa de seleccidn de racimos y grano , despalillado (no LA MALA
estrujado) y encubado en deps de inox 1.1000 L por gravedad. Maceracion en 2014
frio (a 109C) 7 dias con bazugqueos mafiana y noche. Vinificacidn por parcelas.

100% levaduras indigenas. FML (sin inseminar) en barricas de segundo uso.
Toda la elaboracion, vendimia, trasiegos, embotellado se realiza siguiendo el
calendario biodinamico.

NOTA DE CATA: Color cereza picota. De gran intensidad aromatica La
Mala destaca por su mineralidad en forma de aromas de polvo de tiza blanca
que se combina la perfeccién con aromas de plantas aromaticas, lavanda,
romero, manzanilla combinada con frutos del bosque rojos y negros maduros y
ligeras notas especiadas. De ataque y desarrollo elegante en la boca tiene un
final potente donde vuelve a sentirse la mineralidad propia de La Mala.

PARAJE “LA MALA”
Toma su nombre de la baja produccion de sus cepas, por lo que
tradicionalmente se la consideraba poco rentable y por lo tanto: ‘La Mala’.

Edad del vifiedo: pie franco de 130 afios.

Altitud: ladera orientacion norte a 950m.

Superficie: 0,70 ha distribuidas en 10 micro-parcelas.

Suelo: arenoso (60cm) y arcilloso (10cm) hasta la roca caliza, lo que obliga a la
raiz a clavarse en la roca.

Clima: Continental extremo con rasgos mediterraneos. W
Precipitaciones afio 2013: 594mm (+38% sobre afio medio) LA mALA

CARACTERISTICAS DE LA ANADA: Debemos tener en cuenta el buen
reparto de las precipitaciones a lo largo del ciclo. Respecto a las temperaturas,
podemos hablar de un invierno suave ya que las medias y las miximas se situaron
en valores que pueden ser considerados como normales. El resultado han sido uvas
con intensos aromas de frutas rojas, una acidez muy fresca y viva. Podemos hablar
de una cosecha muy buena en cuanto a cantidad y calidad de la uva.

LA BODEGA

Bodegas Dominio de Atauta se situa en el corazon del Valle de Atauta, una pequeia zona de la Ribera del Duero soriana,
marcada por tres elementos: gran diversidad de suelos y profundidades, altitudes que llegan a los 1.000 metros y presencia, a
modo de comuin denominador, de roca madre calcdrea en profundidad. Todo ello da como resultado grandes vinos de Ribera
del Duero que transmiten todo el potencial y la personalidad Unica de un valle muy especial. Dominio de Atauta posee 21 ha.
de vifledo propio y 22 ha. de vifiedo controlado, gestionando cerca de 600 parcelas en el Valle de Atauta, lo que supone el
85% del vifiedo prefiloxérico de la zona sobre la que desarrolla una viticultura en la que solo se utilizan productos organicos
respetuosos con el medio ambiente y realizando los trabajos de la forma mds sostenible posible.



